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Råvarer:

Fersk (aldrig været frosset) Salmo salar superior (Norwegian Industry Standard for Fish)

Opdrættet i Norge, 3-4 kg. Forabejdet indenfor 5 arbejdsdage fra slagtning.

Trimmet: Buglapper fjernet. Ryg- og nerveben er fjernet (enkelte ben kan forekomme)

Saltning:

Sprøjtsaltet max 10 %. Produktet har neutral vægt efter modning og røg.

Modning:

Røg:

Tør proces på 2 timer.

Røg proces på 5 timer med bøgetræ.

Produktet:

Filetterne er skindet og skiveskåret straks efter køling. Skiver er lagt på bræt og 

vakuumpakket I folie(folie og bræt er godkendt til fødevarer).

Indfryses herefter.

Mindst holdbar til: 18 måneder fra produktionsdato/indfrysningsdato (altid samme dato).

Ved 0-5°C: Bruges indenfor 5 dage (uåbnet) - og forbruges indenfor 48 timer efter åbning.

Resultater fra test for Listeria Monocytogenes kan blive sendt på mail, hvis det ønskes.

Allergener:

Fisk er et allergen. Ingen spor af andre allergerne.

Energi: Folie: 170 X 400 MM

Fedt: 15 g Bræt: 135 X 340 MM

Heraf mættede fedtsyrer: 2,2 g Yderkarton (20 stk) 380 x 290 x 120 MM

Kulhydrater: 0 g Yderkarton (50 stk) 580 x 390 x 120 MM

Heraf sukker: 0 g TARA:

18 g Folie: 13 G

Salt: 2,5 g Bræt: 36 G

Yderkarton: 500 G

Yderkarton: 1100 G

Analyse udarbejdet af: Pakket i kartoner med 20/50 stk  20/50 stk

Eurofins/Steins, Reg 222 29.12.2016 Kartonner pr lag 8/4 og 13 lag. 

Total 104/52 kartonner pr palle

PRODUKT SPECIFIKATION

NUTRITIONAL INFORMATION PER 100G:

861 KJ/207 KCAL

Protein:

DIMENSIONER:

PRODUKT:  RØGET LAKS 200G, I SKIVER, FROSSEN         

VARDE LAKS A/S, SNEDKERVEJ 2, DK-6800 VARDE

AUT. NO. DK 7222 EC

Køling på 12 ved 0°C.

12 timer ved 0-2°C.


